
學年

學分 時數 學分 時數 學分 時數 學分 時數 學分 時數 學分 時數 學分 時數 學分 時數

中文鑑賞與應用(一) 2 2 資訊素養(一) 2 2 性別平等教育 2 2

中文鑑賞與應用(二) 2 2 資訊素養(二) 2 2 婚姻與家庭 2 2

基礎實用英文(一) 2 2 多元藝術鑑賞 2 2

基礎實用英文(二) 2 2 美學與藝術生活 2 2

運動與健康(一) 2 2

運動與健康(二) 2 2

通識必修小計 6 6 6 6 通識必修小計 4 4 4 4 通識必修小計 2 2 2 2 通識必修小計 0 0 0 0 學分

科技與生活 2 2 民主與法治素養 2 2 勞資關係 2 2

生態與環境 2 2 生活與法律 2 2 職業倫理 2 2

生活中的數學 2 2 科學名人賞析 2 2 西洋古典音樂欣賞 2 2

邏輯思考方法 2 2 科普經典閱讀 2 2 經典音樂劇賞析 2 2

通識選修小計 0 0 0 0 通識選修小計 4 4 4 4 通識選修小計 4 4 4 4 通識選修小計 4 4 4 4 學分

健康與營養 2 2 創意與創新 2 2

衛生與安全 2 2 口語溝通與解說技巧 2 2

學院共同小計 0 0 0 0 學院共同小計 2 2 2 2 學院共同小計 2 2 2 2 學院共同小計 0 0 0 0 學分

領隊導遊實務(一) 2 2 房務實務 2 2 餐飲管理 2 2 民宿經營管理 2 2

烘焙食品製作與實習 4 4 中式糕點製作 4 4 餐飲採購實務 2 2 服務業管理 2 2

觀光資源概要 2 2 飲料與咖啡調製(一) 2 2 旅館資訊系統 2 2 生態旅遊 2 2

客務實務 2 2 飲料與咖啡調製(二) 2 2 遊程設計與規劃 2 2 餐旅人力資源管理 2 2

觀光餐旅行政法規 2 2 觀光行銷學 2 2 永續觀光 2 2 宴會規劃 2 2

餐飲服務技能 2 2 創意中式糕點製作 4 4

旅館管理 2 2

專業必修小計 10 10 6 6 專業必修小計 8 8 8 8 專業必修小計 6 6 4 4 專業必修小計 4 4 6 6 學分

文化與美食觀光 2 2 飲食文化 2 2 創意甜點製作 4 4 探索教育概論 2 2

國際禮儀 2 2 旅館管家服務 2 2 鄉村旅遊 2 2 智慧旅遊 2 2

休閒管理學 2 2 旅館英語 2 2 咖啡萃取與拉花(一)(二) 2 2 2 2 旅遊糾紛處理 2 2

領隊導遊實務(二) 2 2 體驗教育概論 2 2 旅遊產品設計 2 2 咖啡烘焙與品評(一)(二) 2 2 2 2

西式點心製作與實習 4 4 旅行業經營管理 2 2 消費心理學 2 2 特殊活動設計 2 2

藝術蛋糕製作 4 4 茶道藝術 2 2

專業選修最低小計 2 2 6 6 專業選修最低小計 2 2 4 4 專業選修最低小計 6 6 6 6 專業選修最低小計 4 4 2 2 學分

18 18 18 18 學期合計 18 18 18 18 學期合計 18 18 18 18 學期合計 10 10 10 10 54
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備註 110學年第5次系課程會議(111.03.30)、110學年第6次系課程會議(111.05.10)、110學年第8次系務程會議(111.05.10)、110學年度第5次院課程會議(111.05.11)、第37次校課程會議(111.05.20)、第53次教務會議(111.05.27)
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環球科技大學  觀光與餐飲旅館系  四技進修部課程科目表  (111學年度入學適用)

類

別

第二學期第一學期 第一學期

四　　年　　級一　　年　　級 三　　年　　級二　　年　　級

第二學期
總

計
第二學期第一學期

科目名稱

必

選

別


